Notre Navire

/ I antior

Vous présente pour 2071 au départ de BANDOL (Var)
Déjeuner Croisiere

&
Visite des calanques de Cassis/Marseille

Départ port de Bandol, retour port de Bandol.
Embarquement a partir de 11h30,
Apéritif servi a table et compris dans le menu,
Déjeuner servi a 12h00 au pont principal du bateau (Choix du menu identique pour le groupe).
A partir de 13 h30, ouverture du bateau a notre clientéle.
Appareillage a 14h30 avec notre clientéle de quai pour la visite du site des
Calanques de Cassis/Marseille
Retour a Bandol et débarquement a 17h30 ou18h00.

Compris dans nos tarifs :
Apéritif, repas avec eau, vins et café, service,
Croisiére calanques de Cassis/Marseille.

Base 35 personnes minimum ; 110 maxi

Visite des calanques de Cassis/Marseille
(Détail des visites : www.atlantide1.com).

49 € [pers ttc

Renseignements & réservations par tél : 04 94 29 13 13
et/ou
atlantide1@atlantide1.com

Formule valable d’avril a octobre, en Juillet et Ao(t : samedi et dimanche uniquement.

Les plus pour vous :

1. Prise en charge de vos clients de 11h30 a 18h.
2. Guidage du car jusqu’au parking et transfert du chauffeur par nos soins.
3. Pas de frais kilométrique du car en journée.
4. Repas & voyage du chauffeur offert.
5. Journée originale et unique sur la coéte.



MENU CABANON

Le choix du repas doit étre identique pour tout le groupe

Apéritif sexrvi v Table
Fewilletés Salés; 3p
Quiche; Pigza, Pissadladiere, Rouleaun Sauncisse,
Allumettes Fromage,; Croissant Anchois
Olives; Chips; Cacahuetes
Cocktail : Kyr Champenois ow Punch Caraibes

Entrées (aw choix)

Bruschetta de Chevre Frais, Salade Frisee et Lawvd Grillé
ow
Cawvpaccio-de Saumow Frais aw UAnetiv
Verduwre o UHwile Citronnée
ow
Towrte de Saummon Frais, Créeme o UOseille
ow
Bawvawoik de Filety de Rouget et Noix de Pétoncles, Creme Safranée
ow
Lav Véritable Soupe aw Pistow

Platy (aw choix)
Encornety Fawcis aur Epinawds; Sauuce Armoricaine
Rig Sawvage
ow
Supréme de Poulet Farcis aux Cépes
Gateaw de Pomumes de Terre Grond Meérve
Oow
Filet de Loup Rty Concassé de Tomates pawrfumé de Romawivv
Nid de Tagliatelles
ow
Gigot dAgneaw Cuit U0y
Dauphinois de Pomumes de Terre
ow

Paupiettes de Veaw Piggaiola
Polentaw aux Cépes



Gowrmandises des Piturages et Salade aur Noix
Chevre « Bucche »
ow
Brie de Meaur
ow
Camembert
Servi avec dw Pain Baguette

Féerie de douceuwrs (aw choix)

Tawrte fine auwx pommes
ow

Millefewille o la Vanille
ow

Mousse de Fruity Rouges;, Coulis de Framboise
ow
Tarte aw Citron Meringuée

ow

Feuwilletine aur Abricoty

Vinv de Pays dw Var Rouge et Rosé
1 Bouteille powr 3 Personnes
Aw-deloy, chaque bouteille servie o table (en accord awvec le client)
seraw facturée o towif de 7.00 € Vunite

Eaw Minérale Plate et Cafe



Les Formules « Plat Unique »

Apéritif sexrvi o Table

Fewilletés Salés, 3p
Quiche; Pigza, Pissaladiere; Rouleaur Saucisse,
Allwmettes Fromage, Croissant Anchois
Olives; Chips; Cacahuetes
Cocktail : Kyr Champenois ow Punch Caraibes

Plat v choisiv pawrmis (servi o table)
1/ Paella Royale
Porc, Poulet, chorizgo; fruity de mer, moules;
Seiches, Gambas; Langoustines

2/ Aioli des pécheury
Cawottes;, pomumes de terre, choux flewr, hawricoty verty, betteraves;
fonds dawtichauty, morue pochée, moules; seiche, bulots, crevettes;
ceuf duwr

Aol et Mayonnaise

3/ Cowscous
Agneaw; poulet, merguesy; boulettes de beeuf;
Légumes et Semoule aw Bewrre

4/ Bowrride Provencale
filet de dauwrade; Lotte et supréme de loup, moules
Bouillovw de poissor et Rowille Provencale
Accompagné de Ponune Vapewr

Gowrmandises dey Patuwrages et Salade auwg Noix
Chevre « Bucche »
Oow
Brie de Meaur
Oow
Camembert
Servi avec dw Pain Baguette




Féerie de douceuwrs (aw choir)

Tawrte fine auwrx pommes
ow

Millefewille o la Vanille
ow

Mousse de Fruity Rouges, Coulis de Framboise
ow
Tawrte aw Citrovw Meringuée

ow

Fewilletine aux Abricoty

Vin Rouge; Rosé (Coteaur Varois)
1 Bowteille pour 3 Personnes

Aw-deloy, chaque bouteille servie o table (en accord awec le client)
seva facturée aw towif de 7.00€ Uuniteé.

taw minérale plate, Cafe



